
 

 

 

 

  



Fleisch 

Kaltes Roastbeef   23.50 

Klassisch rosa gebratenes Rindfleisch, dünn aufgeschnitten 

mit hausgemachter Sauce Tartar  

  

Schweinskotelett  16.00 

Saftig gebraten mit hausgemachter Kräuterbutter 

  

Grand Cru Bratwurst  12.00 

Bratwurst aus luftgetrocknetem Fleisch, besonders „chüschtig“ 

mit hausgemachtem Apfel-Birnensenf 

Käse 

Käsewurst  12.00 

Käsewurst mit Emmentaler AOP  

  

Grillkäse  12.00 

Cremiger Grillkäse kross gebraten  

mit hausgemachtem Apfel-Birnensenf 

„Alles Andere ist Beilage“ 

Salatbuffet  

Bunt gemischtes Salatbuffet  

mit Brot von der Bäckerei Meier 

Schale M  8.00 

Schale L  12.50 

  

Sommerliches Grillgemüse  7.50 

Ein Muss für alle Gemüsefans 

  

Bärner Frites  6.50 

Portion Bärner Frites als Beilage  

  

 

 

 



Zum Schnouse u Teile 

Käse-Fleischbrett  26.00 

Mit hauseigenen und regionalen Käse- und Fleischspezialitäten 

serviert mit Brot von der Bäckerei Meier 

 

Bärner Frites   10.80 

  

Käse Möckli (160g)  7.80 

Käsemöckli von unserem 30 Monaten gereiften Emmentaler 

AOP 

Hits 

Affoltere Rösti  25.00  

Goldbraun gebratene Röstimit Schinken belegt  

und zartschmelzendem Raclettekäse übergossen 

 

Chäsbräggu  16.00 

Zwei Scheiben Ruchbrot mit Weisswein beträufelt  

und zartschmelzendem Raclettekäse übergossen 

 

Für unsere kleinen Gäste 

Grillkäse mini  7.50 

Cremiger Grillkäse kross gebraten 

mit hausgemachtem Apfel-Birnensenf 

  

Cipollata Spiessli  4.50 

Spiess mit 3 verschiedenen Cipollatas 

  

Portion Bärner Frites  6.50 

Knusprige Bärner Frites Kids 

  

Salatbuffet  

Gerne dürfen auch die Kids vom Buffet nehmen 

Schale S   6.00 



Bier 

Bärner Müntschi - Brauerei Felsenau 4.8 Vol.% 33 cl 6.50 

Braufrisch Feldschlösschen  5.0 Vol.% 33 cl 5.50 

Alkoholfreies Weizen Feldschlösschen  33 cl 5.50 
  

 

Alkoholfrei 

Schouchäsi Eistee     3 dl 4.50 

mit Melisse und Zitrone 

  

Ginger Beer       5.50 

  

Kids Cocktail       5.00 

Hausgemachter Erdbeersirup mit Rimuss 

und gefrorenen Früchten 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Spritz & Classics 

Aperol Spritz  11.50 

6 cl Aperol 11 Vol.%, Suissecco 11.5 Vol.%, Mineral 

  

Rosé Spritz  8.50 

1 dl Rosé 12 Vol.%, Mineral, hausgemachter Erdbeersirup 

  

Hugo  9.50 

1 dl Suissecco 11.5 Vol.%, Mineral, Holunderblütensirup 

  

Cocktails 

Mojito  11.50 

6 cl Rum 37.5 Vol.%, Limetten, Minze, Rohrzucker, crushed Eis 

  

Cuba Libre  9.50 

6 cl Rum 37.5 Vol.%, Limetten, Cola 

  

Mocktails ohne Alkohol 

Aperol Spritz  9.50 

Orangen Spritz Sirup, Mineral und Tonic 

  

Campari Spritz  9.50 

Jsotta Apéritivo Senza, Mineral und Tonic 

  

Mojito alkoholfrei  11.50 

6 cl Rebells Rum 0Vol.%, Limetten, Minze, Rohrzucker, 

crushed Eis 

  

Cuba Libre  9.50 

6 cl Rebells Rum 0Vol.%, Limetten, Cola 

 

Moscow Mule alkoholfrei  7.00 

Gingerbeer mit Limetten und Mineral 

 



Süsse Versuchung 

Im Haus kreiert und hergestellt unsere Schouchäsi-Glace. 

  

Aromen 

              
 

Caramel  Erdbeer  Mocca  

    

 

Schokolade  Vanille   Fior di Latte  

  

Zitronensorbet Waldbeerensorbet 

 

 

Neukreationen von unserem Küchenchef.  

Fragen Sie unsere Servicemitarbeiter 

nach dem aktuellen Aroma. 

 

Preis pro Kugel  3.60 

Portion Käsereirahm  2.70 



Coupes und Klassiker 

 

Coupe Schaukäserei  

Frischer Fruchtsalat mit drei Sorten  

hausgemachter Glace und Käsereirahm  12.50 17.00 

  

Ice Café  

Moccaglace mit Käsereirahm 8.80  11.50 

  

Emmentaler Meringue mit Glace  

Vanille- und Erdbeerglace  

mit Käsereirahm 14.00  19.00 

  

Meielis Merängge Gschlaber  

Hausgemachte gebrannte Creme,   

Vanilleglace und Meringue-Brösmeli, 

mit Käsereirahm 9.90 13.50 

Saison 

Coupe Romanoff   

Marinierte Erdbeeren 

mit hausgemachter Vanilleglace  

und Käsereirahm  13.00 16.50 

 

Erdbeer Versuecherli   

Hausgemachte Fior di Latte Glace    

mit marinierten Erdbeeren 

und Käsereirahm  12.50 

 

Meringue mit Erdbeeren   

Meringue mit marinierten Erdbeeren 

und Käsereirahm  9.50 

 

Erdbeeren mit Rahm   

Marinierte Erdbeeren 

mit Käsereirahm  8.50 



Spezialitäten vom Smoker,  

es het solangs het! 

Am Samstag morgen heizen wir den Smoker ein! 

Special jeweils erhältlich ab 18:00 Uhr,  

reserviere und sichere dir die Smoker Spezialität. 

  

20. Juni Pulled Pork 
 Über 10 Stunden gesmokter Schweinshals,  

 gezupft für unser Pulled Pork Sandwich 

  

27. Juni Smoky BBQ Speck 
 Zart gegarter grüner Speck, 

 Saftig Tranchen mit Beilagen nach Wahl 

  

4. Juli Spareribs 
 Der Klassiker schlecht hin 

  

11. Juli Abends geschlossen (Gastro-Teamausflug) 
  

18. Juli Güggeli im Smoker 
 Wähle ganz oder halbes Güggeli 

  

25. Juli Schouchäsi Spiess 
 mit Fleisch und Käse 

  

1. August Bundesfeier der Gemeinde Affoltern ab 18.00. 
  

8. August Flank Steak 
 Rosa gegart im Smoker 

 dünn aufgeschnitten im Ciabatta 

  

15. August Burgerparty 
 Stell dir dein Burger selbst zusammen 

  

22. August Tomahawk 
 Das bis zu 1.5 kg schwere Rinderstak rosa 

 im Smoker gegart und auftranchiert 

29. August Smoker Schlussparty - lass dich Überraschen! 

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1% MwSt. 


